
คณะอุตสาหกรรมเกษตร มจพ. วิทยาเขตปราจีนบุรี

จัดโครงการ “ปันน้ําใจสูภัยโควิด 19”ชวยเหลือชุม

ชน

สโมสรนักศึกษาคณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ วิทยาเขตปราจีนบุรี

ไดจัดโครงการ “ปันน้ําใจสูภัยโควิด 19 จากชาวคณะอุตสาหกรรมเกษตร มจพ.ปราจีนบุรี” เพื่อเป็นการบรรเทาและ

ชวยเหลือชุมชนที่อยูโดยรอบตามนโยบายของมหาวิทยาลัยเป็นความรวมมือจากอาจารยและบุคลากรในคณะ

นักศึกษาศิษยปัจจุบันและศิษยเกา รวมทัง้ภาคเอกชนหลายบริษทั อาทิ บริษทัซีพีไอไรซ สหกรณโคนมวังน้ําเย็น

จํากัด บริษทัStar cannery จํากัดผูผลิตปลากระป อง ตราปาป้ี(PaPi) บริษทัไทยรวมสินพัฒนาอุตสาหกรรม จํากัด

(มหาชน) บริษทัเบทาโกร จํากัด (มหาชน)และบริษทัซันฟูดส อินเตอรเนชัน่แนลจํากัด เป็นตน

ภายใตโครงการน้ี คณะอุตสาหกรรมเกษตรเนนจัดการเรียนการสอนดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีทางอาหาร การ

แปรรูปผลิตผลทางการเกษตรและการพัฒนาผลิตภัณฑเพื่อสรางมูลคาเพิ่มจึงไดพัฒนาผลิตภัณฑอาหารเพื่อสงมอบ

ใหกับชุมชน โดยเนนผลิตภัณฑเพื่อสุขภาพสามารถบริโภคไดทันที และเก็บไวรับประทานไดนานหลายวัน ดังนัน้จึง

เลือกใชกระบวนการผลิตที่ชวยยืดอายุการเก็บรักษาอาศัยหลักการทํางานรวมกันของกระบวนการตางๆ(Hurdle

technology) จํานวน 3 ผลิตภัณฑ ไดแก

1. น้ําพริกปลาปน ซึ่งเลือกวัตถุดิบหลักเป็นปลานิลจากสหกรณประมงนิคมบานสรางพัฒนาปราจีนบุรี จํากัด โดย

นํามาแปรรูปน่ึงใหสุก ขูดเอาเฉพาะสวนเน้ือมาทอดใหแหงฟู นํามาคลุกผสมกับสมุนไพร ไดแก พริกแหง หอมเจียว

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%93%e0%b8%b0%e0%b8%ad%e0%b8%b8%e0%b8%95%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%95%e0%b8%a3-%e0%b8%a1%e0%b8%88%e0%b8%9e/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%93%e0%b8%b0%e0%b8%ad%e0%b8%b8%e0%b8%95%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%95%e0%b8%a3-%e0%b8%a1%e0%b8%88%e0%b8%9e/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%93%e0%b8%b0%e0%b8%ad%e0%b8%b8%e0%b8%95%e0%b8%aa%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%81%e0%b8%a9%e0%b8%95%e0%b8%a3-%e0%b8%a1%e0%b8%88%e0%b8%9e/


กระเทียมเจียว และน้ํามะขามเปียก จากนัน้นําเขาตูอบลมรอนเพื่อไลน้ํามันซึ่งจะทําใหน้ําพริกมีลักษณะแหง ไมอม

น้ํามันและเก็บไดนาน2. น้ําพริกกะปิปลาทูสวนผสมประกอบดวย กะปิ น้ําตาลป๊ีบ พริกสดน้ํามะนาวและกระเทียม

และเพิ่มความพิเศษโดยการผสมเน้ือปลาทูน่ึงที่นําไปคัว่จนฟูเพื่อเป็นการเสริมคุณคาสารอาหารโปรตีน และ3.พะแนง

ไกบรรจุกระป องพัฒนาเขมขนดวยเครื่องแกงสมุนไพร และใชกระบวนการฆาเชื้อระดับสเตอริไลซทําใหได

ผลิตภัณฑที่มีความปลอดภัยและมีอายุการเก็บที่นาน

นอกจากน้ีคณะอุตสาหกรรมเกษตร ไดดําเนินการผลิตแอลกอฮอลสําหรับทําความสะอาดมือ สูตรความเขมขนเอทา

นอล 75% ทัง้ชนิดสเปรยและเจล เพื่อแจกจายใหกับชุมชนที่อาศัยอยูโดยรอบมหาวิทยาลัย โดยเฉพาะในเขตชุมชน

ตําบลเนินหอม และตําบลเนินบาก อําเภอเมือง จังหวัดปราจีนบุรีทัง้น้ีจะมีการแจกจายสิ่งของทัง้หมด 3 ครัง้ในชวง

เดือนพฤษภาคมถึงมิถุนายน พ.ศ. 2563 โครงการน้ีคาดวาจะมีชาวบานที่เขารวมรับสิ่งของไมตํ่ากวา 500 ครัวเรือน

ซึ่งนาจะเป็นการบรรเทาความเดือดรอนและชวยเหลือชาวบานใหสามารถดํารงชีวิตอยูไดในชวงวิกฤติน้ีอีกระดับหน่ึง

ทานใดหรือหนวยงานใดสนใจผลิตภัณฑสามารถติดตอเขามาที่ ศูนยวิจัยอุตสาหกรรมเกษตร มจพ. วิทยาเขต
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